Profil vins blancs
delicats et varietaux

- Cépages :
Riesling, Chenin, Trebbiano, Verdejo, Pinot Blanc,

Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris,

Pinot Gris, Vermentino, Viognier, Marsanne.

- Nez : aromatique délicat et fragile, sensible a
la prise de bois. Selon les cépages, large palette
aromatique : thiols (bourgeon de cassis, feuille
de cassis, feuille de tomate, fruit de la passion),
agrumes (citron, pamplemousse), fruits blancs (poire,
péche blanche), floral (sureau, fleurs blanches),
minéral (silex, pierre a fusil).

- Bouche : peu concentrée, délicate, parfois vive.
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TABLEAUX DE PRECONISATIONS

Profil vins blancs
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Profil vins liguoreux
et vins doux naturels

- Cépages : Sémillon, Petit Manseng, Chenin,
Muscat, Grenache, Gewurztraminer, etc.

- Nez : aromatique fruits confits et complexité,
toute la palette des liquoreux. Arobmes : fruits
confits, agrumes, fruits secs, fruits exotiques,
miel, floral (lys, acacia), parfois cacao, truffe..

- Bouche : concentrée et opulente, acidité plus ou
moins présente selon le cépage, gras et sucrosité,
parfois alcooleux.
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