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T A B L A  D E  R E C O M E N D A C I O N E S

Perfil de vino tinto 
concentrado, 
maduro y equilibrado

- Variedades: Merlot, Syrah, Malbec, Cabernet-

Sauvignon, Cabernet Franc, Tempranillo, Carignan, 

Marse lan , Mourvèdre , Monastre l l ,  Corvina , 

Montepulciano, Saperavi, Boğazkere.

- Nariz: fruta madura (sin exceso) y sin notas 

vegetales. Aromas de tipo fruta negra (cereza, mora, 

arándano), especias (regaliz, hierbas aromáticas, 

oliva negra), floral (violeta), mineral (grafito, piedra 

caliente).

- Boca:  concentrado y bien equilibrado, con riqueza 

tánica importante, grasa, acidez equilibrada. Taninos 

potentes y maduros, o con ligera tendencia a 

pegarse al paladar, con buena persistencia.
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225L / 228L

SUPER FINE BLEND 
EXTRA FINE X-BLEND 35+/-5

OMEGA 30+/-7

GRANO FINO 40+/-7

GRANO FINO OAKSCAN 20 20+/-4

ALLIANCE (GRANO MI-FINS) 40+/-10

GRANO MEDIO 50+/-10

300L 45+/-10

400L / 500L 45+/-10
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225L / 228L 28+/-7

300L 28+/-7

400L / 500L 28+/-7

Intensidad aromática

Intensidad estructurante

Tiempo de crianza (meses)

Todavía sin calificar

No aconsejado

No disponible

Recomandado

LEYENDA

6 18
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Perfil de vino tinto 
muy maduro

- Variedades: Merlot, Garnacha, Zinfandel (Primitivo), 

Touriga Nacional, Nero d’Avola, Tempranillo, Syrah, 

Saperavi.

- Nariz: perfil aromático de tipo fruta confitada 

(ciruela, higo, fresa confitada, kirsch, avellana, 

frutos secos, frutas en alcohol), especias (cacao, 

eucaliptus), vegetal seco (tabaco, flores secas, 

heno), incluso ligeramente evolucionados.

- Boca: medianamente concentrada a concentrada, 

con una riqueza tánica media a importante, sucrosité, 

baja acidez. Taninos muy maduros incluso evolutivos 

o ligeramente secos al final de boca.
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Perfil de vino tinto 
varietal

- Variedades: Cabernet-Sauvignon, Tannat, Malbec, 

Petit Verdot, Carménere, Carignan, Lagrein , 

Öküzgözü.

- Nariz: aromas de tipo fruta fresca, madurez 

moderada, pudiéndose dar alguna nota vegetal. 

Aromas frescos (fresa, grosella, frambuesa, brotes 

de cassis, hoja de tomate, pimiento rojo), especiados 

(tipo pimienta, menta) .. .

- Boca: medianamente concentrada a concentrada, 

con una cierta acidez. Taninos reactivos, pudiendo 

faltar redondez.
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GRANO MEDIO 50+/-10
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Perfil de vino tinto 
delicado

- Variedades: Pinot Noir, Grenache, Sangiovese, 

Nebbiolo, Cabernet Franc, Babera, Gamay.

- Nariz: paleta aromática sutil y compleja. Aroomas: 

fruta madura (ceriza, fresa), fruta fresca (frambuesa, 

grosella, cassis), pudiendo llegar a ser evolutivos 

o fermentativos (tabaco, flor seca, banana).

- Boca: medianamente a poco concentrada, a 

veces algo frágil y sensible a la madera. Taninos 

finos, pudiendo llegar a ser ligeramente secos 

según el nivel de madurez.
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