Grandes formatos

Nuestras barricas de gran formato (de 300L a 600L) permiten una cesién limitada de
madera, debido al ratio madera / vino en favor de este Ultimo, ademas de favorecer
la microoxigenaciéon. Se pueden utilizar tanto para crianza como para vinificacion,
facilitando un excelente intercambio permanente entre la pasta y el mosto. En este
ultimo caso, se entregan con un fondo separado.

Transport 300L

CAPACIDAD (L) 300
LONGITUD DE LAS DUELAS (CM) 100
DIAMETRO DE BARRIGA (CM) 76,6
DIAMETRO DE CABEZA (CM) 64,5
EPAISOR DE LAS DUELAS (MM) 25/27
AROS GALVANIZADOS 8
AGUJERO DE BOCA (MM) 50
PESO (KG) 58

Transport 400L

Transport 350L

CAPACIDAD (L) 350
LONGITUD DE LAS DUELAS (CM) 103
DIAMETRO DE BARRIGA (CM) 81
DIAMETRO DE CABEZA (CM) 62
EPAISOR DE LAS DUELAS (MM) 25/27
AROS GALVANIZADOS 8
AGUJERO DE BOCA (MM) 50
PESO (KG) 60

Transport 500L

CAPACIDAD (L) 400 CAPACIDAD (L) 500
LONGITUD DE LAS DUELAS (CM) 105 LONGITUD DE LAS DUELAS (CM) 110
DIAMETRO DE BARRIGA (CM) 88 DIAMETRO DE BARRIGA (CM) 91,7
DIAMETRO DE CABEZA (CM) 72 DIAMETRO DE CABEZA (CM) 78,6
EPAISOR DE LAS DUELAS (MM) 25/27 EPAISOR DE LAS DUELAS (MM) 25/27
AROS GALVANIZADOS 8 AROS GALVANIZADOS 8
AGUJERO DE BOCA (MM) 50 AGUJERO DE BOCA (MM) 50
PESO (KG) 71 PESO (KG) 82
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Demi-Muid 600L
CAPACIDAD (L) 600
LONGITUD DE LAS DUELAS (CM) 115
DIAMETRO DE BARRIGA (CM) 104
DIAMETRO DE CABEZA (CM) 91
EPAISOR DE LAS DUELAS (MM) 40/42
AROS GALVANIZADOS 8
AGUJERO DE BOCA (MM) 50
PESO (KG) 140
Fat disponible uniquement en chauffe
classique moyenne et moyenne plus
TRANSPORT TRANSPORT TRANSPORT TRANSPORT DEMI-MUID
300L 350L 400L 500L 600L
ROBLE FRANCES GRANO FINO MEDIO @ v v v v v
ROBLE AMERICANO v Sobre pedido, cantidades limitadas —
ROBLE CENTRO EUROPEO v Sobre pedido, cantidades limitadas —

El control OakScan® es sistematico en toda la gama Radoux de barricas de roble francés.

Existe la posibilidad de hacer selecciones a medida en las barricas marcadas con @



