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Le long chemin
du chene dont
on fait les futs

VIN Des foréts du Centre a la fabrication des barriques ou
sont élevés vins et spiritueux, un travail pointu est mené
par les tonneliers. Exemple chez Radoux, a Jonzac (17)

CESAR COMPADRE
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hacun permettra de fabri-
C quer cinq a six barriques de

225 litres pour élever du vin
dansleschaisbordelais ou bergera-
cois. Superbes, il faut lever haut la
téte pour apercevoir leur cime au
boutd'un troncbien droit. Des ché-
nes d’espéces bien précises- c'est
d’eux qu'il s'agit-qui poussent ici
depuis centanset plus.

Cétaitil ya quelques jours prées
de Loches (Indre-et-Loire), dans
cetterégion Centreabritantde bel-
les foréts ottviennentchercherleur
matiére premiére les tonneliersde
tout le pays. Gaél Morissonneau,
60 000 kilométres en voiture par
an,les parcoursdelongenlargeen
toutes saisons, de Rouen a Limoges,
du pays nantais aux confins du
Cher.Sonmétier ? Acheteur bois de-
puisquatreans pour la tonnellerie
Radoux, a Jonzac, en Charente-Ma-
ritime (voir ci-contre).

«Disons merci a Colbert, minis-
tre de Louis XIV, qui initia au
XVIE siécle une politique a long
terme pour la forét francaise, essen-
tiellement au départ pour la ma-
rine. Aujourd’hui, le monde de la

UN GROUPE LEADER

En France, leader mondial de la
tonnellerie pour vins et eaux-de-
vie, le groupe Bourguignon Frangois
Freres, coté en Bourse, arrive en
téte. Il affiche 163 millions de chif-
fre d’affaires et unjoli résultat net a
23 millions. En Gironde, il posséde
Demptos (Saint-Caprais), la mer-
randerie Sogibois (Salignac) et va
intégrer des bureaux neufs au cen-
tre de Bordeaux. Radoux, fondé a
Jonzac (17) en 1947, fut acheté en
2012.130 salariés y font 50 000
barriques par an, exportées a 80 %.
Radoux a des filiales en Espagne,
USA, Afrique du Sud et Australie.

tonnellerie en estun des principaux
bénéficiaires », explique I'expert,
issud’'une famillelocalede scieurs.

Forme de T'arbre, rectitude,
neeuds, abattage (de septembre a
mars), grain (cernes d’accroisse-
ment), tout est affaire de vista et
d’expérience pour bichonner au
mieux, en bout de chaine, des vins
et eaux-de-vie qui gagneront en
qualité (voir ci-dessous). « Les prix
de ces bois d’exception sont élevés

etlaconcurrence pourseles procu-
rerrude. Nouslesachetons surtout
dans les foréts domaniales (appar-
tenantal'’Etat)lorsdeventes auxen-
chéres organisées par'Office natio-
nal des foréts (ONF)».

Les copeaux marchent fort
Entrele génie de Colbertetavantle
résultat gustatif, verre en main, ar-
rét obligatoire a la merranderie
Sciage du Berry(Indre). Des monta-
gnes de troncs, sans téte ni bran-
ches(appelésalors grumes),sont1a,
empilés al'extérieur.Ils seront dé-
bités pour obtenir des merrains,
planches droites, fendues dans le
sens des fibres, qui deviendront
douelles lors de leur affinage a la
tonnellerie de Jonzac,a 220 kilomé-
tres au sud. Comme tous les mé-
tiers, celui du boisa son vocabulaire.
Danslamerranderie, étape inter-
médiaire qui « dégrossit »doncle
travail du tonnelier voulant maitri-
ser les étapes du processus, les ou-
vriers s’affairent, bouchons anti-
bruit aux oreilles. Sciages et autres
calibrages:enune heure, 'arbrede-
vientplanches. Au centimeétre prés
pour éviter les pertes le calcul se fait
au laser). Elles passeront, en petits

GOUT Seuls 2 & 3 % des vins mondiaux sont élevés en fits de bois, le plus

Un brasero au milieu des barriques en cours de conception:
c’est 'étape clé et spectaculaire de la chauffe du bois. Suivant
sonintensité (moyenne, haute...), elle aménera des goUts
différents aux vins qui y seront élevés. r-ororaboux

tas bien ordonnés, deux ans a l'ex-
térieur, au vent et a pluie, pour éli-
miner les tanins les plus durs.

« Nous élaborons aussi, avec le
méme soin,des produitsalternatifs
pour I'cenologie, marché en plein
boom pour les vins d’entrée de
gamme.lls stabilisentla couleur,at-
ténuent des notes de verdure et
amenent rondeur et souplesse en
bouche » détaille Thomas Giorda-
nengo, ingénieur recherche et dé-
veloppementchez Radoux. Granu-
lats, copeaux et staves (douelles

trempéesdanslacuve)fontleuren-
trée en force dans les propriétés,
lorsdes fermentations et des éleva-
ges. Cest désormais 10 % du chiffre
d’affaires de Radoux.

Lart de chauffer les fOts

Direction enfin la tonnellerie de
Jonzac, ot naitront les barriques a
livrer aux chateaux. Méthodes arti-
sanales et procédésindustrielsvont
de paire. Un travail dur (bruit, cha-
leur...), physique et rigoureux. A
600 euros environ la piéce, autant

Tout l'apport du bois lors de lelege v

souvent en chéne. Cela apporte arbmes, finesse des tanins et oxygénation

[ existe des manuels entiers traitant
desprocessuscomplexesvialesquels
lemariage,deraisonetdepassion,en-
tre bois et vin, enfante presque tou-
joursdeplusbeauxbébésquesilevin
grandit seul. Des théses sont menées
par des chercheurs partout dans le
mondecardessecretsrestentapercer
.

Enlamatiére JaFranceestentétede
gondole:satonnellerieestlapluspuis-
sante dela planéte etsonvignoblele
plusgrosutilisateur;avecles EtatsUnis,
l'autre marché phare. Mais élever un
vinsousboisreste marginal:seuls2a
3%delaproductionmondialeyontre-
cours(surtoutpourlesrouges).Lapra-
tiqueétantchére, elleestsouventlimi-
tée aux produits de standing, y
compris les eaux-devie (2). Bordelais
etCognac-eu égard aussiauxvolu-

mes produits - sont parmi les plus
grosutilisateurs.Riend'étonnantace
queleréseaudetonneliersysoitleplus
dense(Seguin Moreau, Nadalié, Taran-
saud, Vicard, Berger, Sylvain. . .).

Les effets bénéfiques entre vin et
bois sont principalement de trois or-
dres.D'abord,l'apportaromatique.Le
typedechauffegénéredesaromesqui
seronttransmislorsdelélevage:fumé,
boisé,caramel,vanille. . .Ensuite,levo-
lettannique. Levinadestaninsetle
boisaussi.Leurcombinaisonapporte
leplussouventunplus:enbouche,le
vinestmoinstannique, plusrond.Des
notesacerbes satténuent. Le toutest
plusplaisant,charmeur. Pourcertains
experts,pasdegrandsvinssansapport
maitrisé debois.

Enfin, le contactavecl'oxygéne, car
laporosité duboispermetdeséchan-

ges avec l'extérieur. Se met alors en
place une micro-oxygénation faisant
évoluerlecontenuversplusdegraset
de complexité.La sensation d'acidité
satténueet le percu gustatif,comme
un«toucherdebouche» saméliore.
Bien st; tout cela se régle au milli-
métre.UnboisératéetCestungottde
plancheoudesnotesasséchantesdés-
agréables.
C.C.

(1) Le bois de chéne a les meilleurs résultats
mais il existe plus marginalement des fits
d'acacia ou chataignier.

(2) Lemonde des bourbons et autres whis-
kys (EU, Ecosse...) utilise aussi lélevage sous
bois. Les fabricants de barriques tissent des
passerelles entre cet univers et celuidu vin.
Aux Etats-Unis, le marché est tendu carony
mangue de bons bois pour faire des fits.

Le b0|s de chene, une fois chauffé, libére des tanins apportant
de la complexité au vin durant son élevage. rrotoranoux.
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Le premier Salon nautique d’Arcachon

120 exposants participent depuis samedi au premier Salon nautique
d’Arcachon (Gironde), sur le port de plaisance. Aprés deux journées
ou des animations ont également attiré le grand public, ce lundi
s'adresse davantage aux professionnels. srorosernaerte ousours

SUDOUEST.FR

Retrouvez-nous sur Facebook
(facebook.com/sudouest.journal)
et sur Twitter (@journalsudouest).

ne pas se tromper. Ona méme du
malarecruter delamain-d’ceuvre.

«Ilfautenviron30 douelles pour
faire une barrique. Au-delades pha-
sesde cintrage etautre pongage, la
chauffe estI'étape clé. Le clienten
décidel'intensité suivantle typede
vinsouhaité. Nous sommes misen
concurrence dans les propriétés,oti
nous passons plusieurs fois paran
gouter, valider, progresser...» dé-
taille Pierre-Guillaume Chiberry, di-
recteur commercial France.

A Tl'atelier chauffe, Eric est aux
commandes avec une précision
d’horloger. « Les bons arbres étant
chers, notre travail vaut de I'or. La
tendance esta moins chauffer I'in-
térieur des fits. » Le technicien y

pointeun capteur de température,
au-dessus d’'un brasero nourride
chutesdebois. Auboutdulaser, 232
degrés s'affichent. « Le moment
d’arréter pour cette barrique. Les
anciens estimaientla température
en passantlamain al’extérieur...»
Audrey;seulefilledel'atelieretde-
puisunan etdemiici, estresponsa-
ble qualité.« Aumoindre probléme
(étanchéité, taille.. ), le faat est reti-
ré.Pareil pour les foudres(gros con-
tenants) servant aux vinifications
pourlevin oual'élevage pour les
eaux-de-vie.» Au final, dansles cha-
teaux, pas étonnant que les chaisa
barriques soient I'endroit le plus
photographié et commenté. Elles
onttantaraconter.

Les Pyrénées s’en sortent bien

SPORTS D’HIVER Malgré un contexte économique tendu et une météo
peu favorable, les stations pyrénéennes affichent un bilan plus gu’honorable

Sil'on fait référence aux conclusions
du 8° congrés mondial du tourisme
deneige quisesttenules 9 et10 avril
dernier en Andorre, le nombre de
journéesskidanslesprincipauxmas-
sifsmontagneuxdelaplanéteestala
baisse.L'exception pyrénéennevient
porterlacontradictionaceconstatva-
lidé parl'organisation mondiale du
tourisme. Cettebonne santédu ski py-
rénéen sappuiesurunesaisoncarac-
térisée parunenneigementprécoce
etréguliersanspériodesderedouxet
un étalement des vacances d’hiver
quiafavorisé unefréquentationsans
saturation. Les deux principaux opé-
rateurs pyrénéens, Altiservice (1)avec
30M€etNPy(2)avec52 M€Esont,sur
lamémelongueurd’onde.

Ceschiffresd’affairesglobauxsont
en légére hausse parrapporta la sai-
sonderniére et la fréquentation tra-
duiteennombredejournéesskireste
relativementstable.Etsileventmau-
vaisn'avaitpas perturbé pendantpres
desixsemaines,dedébutjanvierami-
février; le bonfonctionnementdesre-
montées mécaniques, on serait cer-
tainement dans une saison record !
Des écarts et des disparités entre les
stations sontcependanta noter.

LastationdelaPierre-SaintMartin
aétéparticuliérementpénalisée,avec
lafermeture pendantvingtcingjours
delaroute d’Espagne. Gourette a bé-
néficié de conditions plusfavorables,
qui lui ont permis d’'augmenter pa-
rallélement chiffre d’affaires et fré-
quentation.

Saint-Laryentéte

Dansledépartementvoisin des Hau-
tesPyrénées, les15 stationsjouentleur
role de moteur del’économielocale.
«Malgrélesdifficultés d'exploitation
liéesauxmauvaises conditionsatmo-
sphériques,nosstationsréalisentune
saison plutot satisfaisante. Etlorsque
lesoleil reprend le dessus, les skieurs
sont présents en nombre, ce qui est
rassurantsurunmarchétendumais

En termes de résultats, Saint-Lary se maintient sur la premiére
marche du podium pyrénéen francais. r-oro arcHives « 0 »/o. LEDEODIC

trésréactif»,confirmeladirectricedu
tourisme, Isabelle Pelieu. Et de pour-
suivre :« Nous réalisons également
des résultats encourageants sur le
marché parisien grace a un partena-
riataveclacompagnieaérienneHop
etune liaison navette depuis 'aéro-
portdeTarbesLourdesquimetlesPy-
rénéesa3 h 30delacapitaledansun
confortappréciable.»Entermesderé-
sultats, Saint-Lary se maintient sur la
premiére marche du podium pyré-
néen francais, avec un chiffre d'affai-
resdeplusde16 M€et 630 000 jour-
nées skieurs. La station de Grand
Tourmaletpointealadeuxiemeplace
endépassantlesisME.

Jusqu’auTlmai

Anoter que le picdu Midi, avec son
nouveaupositionnement freeride,at-
teintles30 00O visiteurspourl’hiver:
On pourra dailleurs y skier jusqu'au
Ttmai.Plauannonceun chiffred’affai-
resde 4,4 M€en hausse de 6%et une
fréquentationquasiidentiqueacelle
de la saison derniére, soit 205 000
skieurs. A Cauterets, les chiffres de
75M€etde290 000journéesskisont
révélateursd’une certaine stabilité.Ici
aussi, lamétéo peu favorable de jan-

vier et de la deuxiéme quinzaine de
marsn'a pas permis de dépasser les
chiffres de 'an passé. A l'est de la
chaine, FontRomeu/Pyrénées 2000
communique de trés bons résultats
avec un chiffre d’affaires de plusde
11M€et480 000journéesskieurs,soit
une progression de plusde10 % par
rapportala saison derniére. En Espa-
gne, la station de Baqueira, forte de
150joursdexploitation,aaccueillien-
trele23novembreetle21avril 772 555
skieurs,soituneaugmentationde 4%.
Les stations du groupe Aramon font
état d’'une forte augmentation du
nombredeclients francais. Malgré 27
jours de mauvais temps impliquant
lafermeturetotale oupartielledesre-
montées, Formigalannonce unefré-
quentationde543 412skieurs,Cerler
de245 06letPanticosade86519.LAn-
dorre joue dans la cour des grands
avecunchiffreéloquentde1 650 000
journées ski pour Grandvalira.
Hervé Mairal

(1) Artouste, Saint-Lary, Guzet, Font-Ro-
meu/Pyrénées 2000.

(2) Gourette, la Pierre-Saint-Martin, Luz-Ar-
diden, Cauterets, Grand Tourmalet/pic du
Midi, Piau, Peyragudes.

Le naturisme veut montrer gu’il est moderne

TOURISME Les
principaux villages
d’Aquitaine cherchent
a mieux se faire
connaitre

Les quatre principaux centres na-
turistes d’Aquitaine et le Comité
régional du tourisme sont en
train de créer un club du natu-
risme pour assurer la promotion
de cette activité touristique qui
voit sa clientéle rajeunir depuis
quelques années.

L’Aquitaine est depuis long-
temps une terre de naturisme. La
Fédération nationale estime a
2 500 000 le nombre de person-
nes pratiquant le naturisme en
France. 30 % d’entre elles profite-
raient de larégion.

Les quatre villages qui se retrou-
vent dans ce club sont le Centre
héliomarin (Montalivet), Euronat

(Grayan-et-I'Hopital),LaJenny(Le
Porge) et Arnaoutchot (Saint-Gi-
rons). s affirmentavoir généré a
eux seuls 1 million de nuitées en
2013, 50 % de la clientéle étant
d’origine étrangére. Ils ne sont
toutefois pasles seuls sites dédiés
a cette pratique dans larégion.

Le Comité régional du tourisme
note que10 plages et18 lieux de vie
autotal accueillent des naturistes
en Aquitaine, y compris loindela
mer. On peut ainsi vivre nu au
Chateau Guiton dansI'Entre-deux-
Mers, au Domaine Laborde, un
camping 4 étoiles en Lot-et-Ga-
ronne ou au Domaine de Chau-
deau a Montpon-Ménestérol en
Dordogne.

Unartdevivre

Les professionnels du tourisme
naturiste estiment toutefois que
la pratique souffre parfois d'une
image quine correspond plusala

Montalivet (33) compte l'un
des grands centres naturistes
de larégion. arcHives «so»

réalité. Le naturisme passeraitaux
yeux des Francais pour une activi-
té d’autrefois et conserverait un

petit coté militant. Le club aqui-
tainveut au contraire faire passer
le message que les structures d’ac-
cueil ont su s’adapter auxdeman-
desdu public d’aujourd’hui, qua-
trieme génération de naturistes.
Lesvillages n’ont plus riena voir
avec les « camps » dont on parlait,
vingt ou trente ans plus tot. Ony
retrouve en effet toutes les activi-
tés que I'on peut pratiquer dans
leslieux d’accueil non naturistes:
Euronat propose de la thalasso-
thérapie, La Jenny dispose d'un
parcoursde golf de 6 trousetd'un
practice eta Arnaoutchot on peut
dormir dans des « nids perchés »
danslesarbres, etc.

Assouplissement

Méme le regard sur la nudité a
évolué. Alors qu'il était autrefois
obligatoire de vivre nu a I'inté-
rieur duvillage, il est aujourd’hui
de plusen plusadmis que certains

touristes puissent s’habiller ouau
moins se couvrir le corps d'une
serviette ou d'un paréo en dehors
desplansd’eau et piscines. La mul-
tiplication des familles recompo-
sées serait, en partie,a l'origine de
cette évolution : « L'un des con-
joints pratiquait le naturisme,
l'autre pas. Pour qu'ils puissent
continuer a venir en famille, il faut
bien s’adapter. » Sur le fond, les
professionnels restent malgré
tout attachés aux grands princi-
pes:«Le naturisme est un art de
vivre,lanudité est synonyme de li-
berté et ceux qui la pratiquent
sontsouvent plusattentifs auxau-
tres et a 'environnement », souli-
gnel'undentre eux.« Nousavons
un peu de mal a communiquer
sur cette philosophie, mais quand
les gens viennent une premiére
fois chez nous, en principe ils re-
viennent. »

Pierre Tillinac



